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1 Breizh Café 

Ty Breizh

Crêperie Suzette

Le Petit Morbihan

Imogène

La Crêpe Dentelle

L’Ile au Blé Noir

Le Pot O' Lait

Ty Yann

La Crèperie

La Mouette à Bord

Crêperie du Comptoir

Des Crêpes et des Cailles

Crêpe Rit du Clown

Les Cormorans

Au Beurre Salé

Crêperie de Josselin

Ti Joss

Les Écuries
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Rapport
qual./prix (sur 5)
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Ambiance
accueil, décor

(sur 5)

Total
(sur 20)

25, rue J.-P.Timbaud, XIe
Tél. : 01 48 07 14 59
Tlj sf dim. et lun. midi (Complète : 5,70 e)

52, bd de Vaugirard, XVe

Tél. : 01 43 20 83 72
Tlj sf dim. et lun. (Galette complète : 8,80 e)

41, rue Censier, Ve

Tél. : 01 42 17 05 69
Tlj sf dim. et lun. (Galette complète : 6,70 e)

3, carrefour de l'Odéon, VIe
Tlj (Galette complète à 4,50 e)

55, avenue Ledru-Rollin, XIIe
Tél. : 01 44 75 51 10
Tlj sf dim. et lun. soir (Galette complète : 5,90 e)

67, rue de Charonne, XIe
Tél. : 01 43 55 62 29
Tlj sf sam. midi et dim. (Galette complète : 6,40 e)

Crêperie Bretonne Fleurie
… de l'Epouse du Marin 

24, rue des Francs-Bourgeois, IVe

Tél. : 01 42 72 46 16
Tlj (Galette complète : 8 e)

109, rue Vieille-du-Temple, IVe

Tél. : 01 42 72 13 77
Tlj sf mar. (Galette complète : 6,80 e)

30, rue Delambre, XIVe

Tél. : 01 43 22 57 69
Tlj sf dim. midi et mar. soir (Galette complète : 7,70 e)

6, rue des Canettes, VIe
Tél. : 01 46 34 01 02.
Tlj sf dim. soir (Galette complète : 5,80 e)

20, rue d’Odessa, XIVe

Tél. : 01 43 22 48 76
Tlj sf dim. (Galette complète : 7 e)

102, rue du Théâtre, XVe

Tél. : 01 45 77 33 88
Tlj sf dim. et lun. (Galette complète : 6,70 e)

10, rue Léopold-Bellan, IIe
Tél. : 01 40 41 04 23
Tlj sf sam. midi et dim. (Galette complète : 6,80 e)

63, rue du Montparnasse, XIVe

Tél. : 01 43 35 26 68
Tlj sf mar. midi. (Galette complète : 7,50 e )

5, rue de Washington, VIIIe
Tél. : 01 45 63 42 47
Tlj sf sam. midi et dim. (Galette complète : 11,50 e)

10, rue de Constantinople, VIIIe
Tél. : 01 40 08 00 17
Tlj sf sam.midi et dim. (Galette complète : 7,50 e)

67, rue du Montparnasse, XIVe

Tél. : 01 43 20 93 50
Tlj sf dim. (Galette complète : 8,40 e)

13, rue de la Butte-aux-Cailles, XIIIe
Tél. : 01 45 81 68 69
Tlj (Galette complète : 7 e)

62-64, passage des Panoramas, IIe
Tél. : 01 42 36 89 62
Tlj (Galette complète : 7,20 e)

80, rue Raymond-Losserand, XIVe

Tél. : 01 45 45 07 99
Tlj. (Galette complète : 6,80 e)

Une salle de poche avec
comptoir en bois

Brocante malouine

Tout en bleu et
jaune façon rétro

 Conçu par le chef Camdeborde,
en annexe de son bistrot,

un corner de vente à emporter

Bistrot de quartier
avec clins d'œil bretons

À l'ancienne, avec décor
kitsch et sentimental

Tout en longueur,
accessoires de brocante

Matériaux bruts,
clair et contemporain

Rustique et bigouden

Germano-pratin
avec cave voûtée

Gîte rural atlantique

Pied (à terre) marin

La Bretagne en peintures
et gravures murales

Province bretonnant

Style grange aux
amples volumes

Toute simple allure
de crêperie coquette

Manoir familial

Paillote de bord de mer

Deux petites salles avec
un décor de sous-bois automnal

Lounge breton

Notre classement des meilleures galettes complètes
Le test. Nous avons testé de façon anonyme
un grand nombre de crêperies pour n’en retenir
finalement que vingt. Si celles de Montparnasse
sont surreprésentées dans notre échantillon (six
adresses sélectionnées), c’est parce qu’elles
correspondent à l’implantation massive
de ces établissements dans un quartier
historiquement investi par les Bretons.

Les critères retenus. Pour chaque complète,
nous avons noté sur 5 les quatre critères suivants :
l’ambiance (un mix entre le décor et l’accueil),
la qualité de la galette (ce que nous appelons
ci-dessous le crousti-fondant), celle de la garniture
et enfin le rapport qualité-prix. Nous avons ainsi pu
constater que la première galette de notre
classement, confectionnée à partir de produits

de grande qualité (farine bio, gruyère au lait cru…),
était facturée moins chère que la dernière !

Rappelons enfin qu’un test gastronomique
en matière de crêpes et de galettes peut être à côté
de la plaque… et que ce test ne prétend pas non plus
à l’exhaustivité. Il reflète seulement et le plus
fidèlement possible l’offre parisienne.

1er : Breizh Café. 2e : Ty Breizh 3e : Crêperie Suzette 4e : Le Petit Morbihan 5e : Chez Imogène
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