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Le test. Nous avons testé incognito vingt poulets
rôtis, après avoir sélectionné des adresses
qui l’ont régulièrement à la carte : rôtisseries,
bistrots traditionnels, brasseries.
Quatre critères ont été retenus : le goût (saveur),
le croustillant et le fondant, la garniture ainsi que le

rapport qualité-prix. Ce dernier élément prend
en compte la générosité de la viande et de sa garniture,
sachant que le poulet est l’un des produits alimentaires
dont le prix est resté relativement stable au cours
de ces dernières années. Les écarts de tarifs constatés,
à qualité égale, ne sont donc pas toujours justifiés.

Les résultats. Précisons enfin qu’un test
gastronomique est toujours un instantané avec
les aléas que cela comporte. Ainsi, en début de service,
un poulet tout juste cuit sera forcément meilleur
que s’il a été tenu au chaud. Sans être exhaustif,
ce classement reflète néanmoins l’offre parisienne.
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1 À l'Ami Louis 

L’Assiette (Chez Lulu)

Atelier de Maître Albert

Relais Plaza

Rôtisserie du Beaujolais

Au Père Claude

Allard

L’Arbuci

Chez Flottes

Butte Chaillot

La Gare

Sydrerie de l’Étoile

Rôtisserie d’en Face

Chez Clément 

Le 182

La Rotonde de la Muette

L’AOC

Le Louchebem

J’Go

Brasserie Lipp
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(sur 5)

Total
(sur 20)

19 , quai de la Tournelle, Ve.
Tél. : 01 43 54 17 47
Tlj.

181, rue du Château, XIVe.
Tél. : 01 43 22 64 86
Poulet proposé uniquement
le dim. midi. 

25, rue de Buci, VIe.
Tél. : 01 44 32 16 00
Tlj. 

6, rue de Tilsitt, VIIIe.
Tél. : 01 45 72 41 32
Tlj sf dim.

14, rue des Fossés-Saint-Bernard, Ve

Tél. : 01 43 54 22 52
Tlj sf dim. et lun. 

17, bd des Capucines, IIe
Tél. : 01 53 43 82 00
Tlj.

1, rue Maître-Albert, Ve. 
Tél. : 01 56 81 30 01
Tlj sf sam. midi et dim. 

32, rue du Vertbois, IIIe.
Tél. : 01 48 87 77 48
Tlj sf lun. et mar.

4, rue Drouot, IXe

Tél. : 01 40 22 09 09
Tlj sf  dim. 

182, quai Blériot, XVIe
Tél. : 01 42 88 44 63
Tlj sf  dim.

21, avenue Montaigne, VIIIe.
Tél. : 01 53 67 64 00
Tlj.

19, chaussée de la Muette, XVIe.
Tél. : 01 42 15 15 31
Tlj. 

51, avenue de la Motte-Picquet, XVe.
Tél. : 01 47 34 03 05 
Tlj.

12, chaussée de la Muette, XVIe.
Tél. : 01 45 24 45 45
Tlj.

151, bd Saint-Germain,VIe
Tél. : 01 45 48 53 91
Tlj.

2, rue Cambon, Ier.
Tél. : 01 42 60 80 89
Tlj.

31, rue Berger, Ier

Tél. : 01 42 33 12 99
Tlj. sf dim.

2, rue Christine, VIe
Tél. : 01 43 26 40 98
Tlj sf sam. midi et dim.

110 bis, av. Kléber, XVIe
Tél. : 01 47 27 88 88
Tlj sf sam. midi.

1, rue de l’Eperon, VIe.
Tél. : 01 43 26 48 23 
Tlj.

Demi-poulet pattes noires de Challans
rôti et servi avec purée à 17 e

Poulet fermier des Landes Label Rouge
et purée de pommes de terre à 25 e

Poulet fermier rôti frites à 14 e

 Poulet jaune rôti à la broche, jus au citron confit
(purée à la moutarde et salade) à 18 e

Poulet pattes noires de M. Barreau
et pommes sautées à 16 e

Poulet fermier de Loué Label rouge,
purée maison à 12,90 e

Volaille fermière rôtie et pommes
purée à 19,50 e. Au déj, formule (incluant le poulet)

à 24 e ou menu à 29 e du déj.

Coucou entier de Rennes avec frites
et pommes paille à volonté

pour 2 pers. : 76 e

Poulet sauté à l’ail en chemise
servi avec frites à 20,50 e

Poulet fermier rôti frites maison à 16 e

Demi-poulet de Bresse rôti à la broche,
gratin dauphinois à la crème à 46 e

Volaille fermière rôtie purée tradition.
À la carte, 21 e ou 21 e dans la formule déj.

entrée-plat (31 e, formule soir)

Poulet rôti fermier aux champignons,
servi avec purée maison à 18 e

Choix proposé entre aile et cuisse

Poulet fermier rôti purée maison à 16 e

Poulet fermier rôti frites : 19,40 e

Poulet rôti de l’Aveyron purée maison à 17 e

Poulet fermier pattes noires, haricots verts
et pommes sautées à 11,90 e

Poulet fermier Label Rouge rôti à la broche
et purée de pommes de terre à 19 e

Volaille fermière rôtie à la broche
et pommes purée à 18,80 e

Poulet entier pour 2 pers. uniquement,
servi avec pommes sautées et girolles à 60,50 e

1er : À l’Ami Louis. 2e : L’Assiette. 3eex aequo: Atelier de Maître Albert 3 eex aequo: Relais plazza 5e : Rôtisserie du Beaujolais

A
la

in
A

ub
er

t,
Je

an
-J

ac
qu

es
C

ec
ca

rin
i/L

e
Fi

ga
ro


